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チーズハンバーグのオーブン焼き 

税別 1,800円（税込 1,980 円） 

お選びください 

（ トマトソース or デミグラスソース ） 

  （ パン or ライス※大盛り無料 ） 

 

牛ハラミのグリル 

税別 1,800円（税込 1,980 円） 

お選びください 

（ 和風オニオンソース or デミグラスソース ） 

  （ パン or ライス※大盛り無料 ） 

 

 

鴨のロースト 

税別 1,800円（税込 1,980 円） 

お選びください 

（ 和風オニオンソース or デミグラスソース ） 

  （ パン or ライス※大盛り無料 ） 

 

 

Bonappe 特製ハンバーグ 

税別 1,650円（税込 1,815 円） 

お選びください 

（ 和風オニオンソース or デミグラスソース ） 

  （ パン or ライス※大盛り無料 ） 

 

ハンバーグは茨城県の名産、常陸牛と美明豚の合いびき肉を使用。 

肉料理は低温加熱で肉のうまみを閉じ込めてから香ばしく焼き上げています。 

。 

 

営業時間 11：30 ～ 14：00（ラストオーダー13：30） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

  

     

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

定番料理（前菜・スープつき） 



チキンのソテー 

税別 1,700円（税込 1,870 円） 

お選びください 

（ 和風オニオンソース or デミグラスソース ） 

  （ パン or ライス※大盛り無料 ） 

 

美明豚のローストポーク 

税別 1,750円（税込 1,925 円） 

お選びください 

（ 和風オニオンソース or デミグラスソース ） 

  （ パン or ライス※大盛り無料 ） 

 

ハンバーグは茨城県の名産、常陸牛と美明豚の合いびき肉を使用。 

肉料理は低温加熱で肉のうまみを閉じ込めてから香ばしく焼き上げています。 

。 

 

お子様プレート（ジュース、プチデザートつき） 

税別 1,100円（税込 1,210円） 小学生以下限定 

お選びください 

（ りんごジュース or オレンジジュース ） 

（ パン or ライス ） 

※仕入れ状況で写真と内容が異なる場合があります 

 

 

 

パン or ライス単品 税別 150円（税込 165円） 

 

当店のパンは東海村にある「NPO法人ドリームたんぽぽ」で

製造された手作りパンを使用しています。 

 

営業時間 11：30 ～ 14：00（ラストオーダー13：30） 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

定番料理（前菜・スープつき） 



シェフの気まぐれ特製プレート（スープつき） 税別 1,250円（税込 1,375円） 

※数量限定のためなくなり次第、終了 

 

魚介と季節野菜のトマトソースパスタ（前菜・スープ付き） 

税別 1,600 円（税込 1,760円） 

本日の前菜＆スープ内容  
お料理につく前菜とスープの内容です。単品でのお取り扱いはございません。 

前 菜 真鯛のカルパッチョ 

スープ 和風きのこスープ 

 

～ 本日の特製プレートの内容（お料理内容の変更には対応できません） ～ 

※ ライス（大盛り無料） または パン（丸パン 1個） をお選びください 

牛ハラミのステーキ イナダのフリット かぶとほたてのマリネ あん肝ポン酢 

豚肉のリエット グリーンサラダ カキとヨーグルトのサラダ 

季節の食材を使用した、シェフ自慢のおすすめ料理です。 

パスタは生パスタを使用しています。 

イナダと季節野菜のフリット（前菜・スープ付き） 

税別 1,500 円（税込 1,650 円） 

※ライス大盛り無料・パスタ大盛り＋165円 

営業時間 11：30 ～ 14：00（ラストオーダー13：30） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

おすすめ料理 



コーヒー（ホット or アイス） 税抜 250 円（税込 275 円） 

ウインナーコーヒー（ホット） 税抜 300円（税込 330 円） 

SCAJ、COE（カップ・オブ・エクセレンス）方式 85点以上のハイスコアを獲得したコーヒー

豆を使用。時々、豆の種類が変わりますが、酸味が少なく飲みやすく仕上がっています。 

和紅茶（ホット or アイス）  

税抜 250円（税込 275 円） 

茨城県産・猿島茶を使用した和紅茶。渋みが少なく、柔らかな味わい。 

香りと味を楽しめるように、ストレートでご提供します。 

ボナッペ謹製・クラフトコーラ 

税抜 300 円（税込 330 円） 

様々なスパイスと、酸味・甘みをバランスよく調合しました。 

炭酸がさわやかな、大人の方へむけたオリジナルコーラです。 

・ホット紅茶（セイロン） ・アイス紅茶（ダージリン）  

・果汁 100％りんごジュース ・果汁 100％オレンジジュース  各税抜 150 円（税込 165円）  

・ジンジャーエール    

 

ガトーショコラ 税抜 400円（税込 440 円） 

ほどよい甘さのチョコレートケーキです。 

 

あんみつ 税抜 350円（税込 385 円） 

アイス、生クリーム、あんこ、白玉、抹茶寒天、フルーツ入り。 

黒蜜をかけてお召し上がりください。 

お食事と一緒にいかがでしょうか。デザートはすべて当店の手作りです。 

営業時間 11：30 ～ 14：00（ラストオーダー13：30） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

  

   

  

 

 

 

  

   

    

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

ドリンク＆デザート 

バスクチーズケーキ 税抜 470 円（税込 517 円） 

中はしっとり、スペイン式焦がしチーズケーキ。 

 


